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Litbe Giiste,

ob Hochzeit, Geburtstag oder Jubildum - fetern Sie thren schonsten Tag tm
Kallstadter Hof. Wir bieten den besonderen Rahmen, um. thre Veranstaltung
Zu elnem unvergesslichen Brlebnis zu machew.

Der Kallstadter Hof liegt an der Deutschen Welnstrabe - tm von Reben
umgebenen Edelwelnwort Kallstadt. vor Uber 2000 Jahrew habew hier die
Rimer den Welnanbau begonnen.

Unser Haus, ein Liebevoll restaurierter ehemaliger Winzerhof, bigtet Platz fitr
Festlichkelten bis zu 100 Personen. n unserem Gewbdlbekeller aus dewm 16.
Jahrhundert wurden schow viele wunderschone Feste gefelert. Auch unser
Kallstadter-Hof-Zimmer*, fitr bis zu 30 Persomen, ist eln attraktiver
Rahwen fitr thre Feler.

Unser Hotel (2 Sterne Superior) verfigt iber 14 Romfortable Zimmer mit
28 Betten. Der remomwmierteste Hotel- und Restaurantfithver der welt, der
Guide Michelin, verleiht dem Kallstadter Hof seit vielew Jahren den ,BLb
Hotel fir das ausgezeichnete Preis-Leistungs-verhiltnis.

Auf den wiichsten Seiten finden Sie alle nformationen, die fir thre
Veranstaltung wichtig sind.

Fitr lhre Fragen, Wiinsche und Anregungen stehen wir lhnen jederzeit sehr
gerne zur Verfiugung. Wir witnschen thnen viel Freude bel der Vorbereltung
Ihres Festes.

Bis bald - mit herzlichen Grichen

P it s, e ¥

Fafuilie von mhof
und Mitarbeiter

Hotel KALstapTER HOF + ALEXANDER BARON VON IMHOF
67169 KALLSTADT - WEINSTRASSE 102 « TELEFON (063 22) 8949 . TeLerax (063 22) 6 60 40
E-MAIL: KALLSTADTERHOF@AOL.COM + WWW.KALLSTADTERHOE.DE

Spankasse Vorpearraiz (BLZ 545 500 10) Kto.-Ng, 185769 « USc.]dNr 211923020



K%f%ﬁ/ Yot

HOTEL + RESTAURANT ***

Ob Hochzeit, Geburtstag oder Jubildum - Sie werden im siebten Himmel schweben
Lassen Sie sich schon vor Ihrer Feier auf Hdnden tragen. Mit unseren zauberhaften
Arrangements geniefSen Sie diesen ganz besonderen Tag mit einem entspannten Lécheln. Sie
werden wdhrend der gesamten Feier von Ihrem persénlichen Event Manager betreut.

Fiir uns im Kallstadter Hof stehen herzliche Gastfreundschaft, erstklassige Qualitdt und ein

hervorragendes Preis-Leistungs-Verhdltnis an absolut erster Stelle. Im Kallstadter Hof ist
vieles eine kostenlose Selbstverstdndlichkeit.

Festliche weifse Stuhlhussen

Hochwertige Aquarell-Mentikarten

Raummiete

Silberne fiinfarmige Riesen-Kerzenleuchter

Hochwertige Stofftischdecken und Stoff-Servietten
Hotelparkplatz

Wireless LAN

Ubernachtung Brautpaar (ab 10 gebuchten Hotelzimmern)
Reichhaltiges Sektfriihstiick vom Buffet

Obst und Mineralwasser auf dem Zimmer

Ubrigens:

Unseren historischen Gewdlbekeller halten viele Gdste fiir einen der schonsten der Pfalz. Hier
wurden schon unzdhlige unvergessliche Feste gefeiert.
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Kallstadter Hof Hochzeits-Arrangement

Aperitif

yPfilzer Kir Royal“ Secco mit Cassis Likor
Secco pur und Secco mit Orangensaft

Mediterrane Antipasti

Tomaten-Mozzarella-Spiefse mit Basilikumpesto
Melonenschiffchen mit luftgetrocknetem Schinken
Gefiillte Tomaten, gegrilltes Gemtise
Italienische Salami, Olivenspezialitdten
Spinat-Ricotta, Tomaten-Morzarella-und Rucola Pesto Bruschetta
Pikanter mediterraner Rigatonisalat (vegetarisch)

Kalte und warme Vorspeisen

Hochzeitssuppe mit Griefsnockerln, Fleischkl6fschen und Flddle
oder Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne

Hausgebeizter Caipirinha-Lachs mit Orangen-Creme fraiche
Gegrillte Gambas mit Chili-Knoblauchcreme
Gefliigelsalat mit Curry und Ananas
Quiche Lorraine (vegetarisch)

Roastbeef mit Sauce Tatar, Zwiebeln und Gurken
Saisonale Blattsalate, Tomaten- Gurkensalat
Croutons, Schinken- und Kdsestreifen, verschiedene Dressings
Brotspezialitdten - ofenfrisch aus dem Backofen
Fassbutter und Krduterquark
Warme Hauptgerichte
Gegrilltes Lachsfilet auf Blattspinat mit Safransauce

Piccata von der Poularde in einer Parmesan-Eihtille
oder panierte Schnitzel

Medaillons vom Schweinefilet im Schinkenmantel
Kalbsragout in Pilzrahm
Gnocchi in Rucola - Tomatensauce

Rosmarinkartoffeln, Nudelnester, Kartoffelgratin und Kartoffelsalat
Buntes Rostgemiise
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Dessert

Pfilzer Weinschaum mit Himbeeren
Weifes und braunes Mousse au chocolat
Rote Beerengrtitze mit Vanillesauce
Exotische Friichte
Tiramisu

* %%

Kdsebrett mit Trauben, Niissen, Feigensenf und verschiedenen Brotsorten

Pfilzer Qualitdtsweine

Weifsburgunder, Riesling, Rosé halbtrocken, Spdtburgunder trocken, Spdtburgunder
halbtrocken

Bier Limonaden, Coca Cola, Apfelsaft, verschiedene Mineralwasser, Kaffee, Espresso

Pauschalpreis pro Person: EUR 145,00
(ab 35 Personen)
Preis- und Produktdnderungen vorbehalten

Die Getrdnkepauschale gilt fiir sechs Stunden - danach werden die Getrdnke nach
Verbrauch berechnet. Weine berechnen wir mit 24.00 EUR pro Flasche. Auch alle anderen
Getrdnke werden nach den giinstigen Preisen unserer Getrdankekarte abgerechnet. Fiir den

Aperitif haben wir eine halbe Stunde vorgesehen.

Die Biiffets wdhlen wir nach unseren langjdhrigen Erfahrungen mit vielen unvergesslichen
Hochzeiten und Familienfeiern aus. Die einzelnen Gerichte sind die absoluten Favoriten
unserer Gdste. Durch das variantenreiche Biiffet und die ausgewdhlten Getrdnke bleiben
keine Wiinsche offen - dies ist eine wichtige Voraussetzung fiir eine gelungene Feier mit

gliicklichen Gastgebern und Gdsten.

Wir freuen uns auf ein wunderschénes Fest mit Ihnen!

Familie von Imhof
und Mitarbeiter
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Biiffet Weinstraf3e

Rducherfischnocken von Lachs und Bachforelle
mit Preiselbeer-Meerettich
Aufgeschnittener Tafelspitz mit Zwiebel-Krduter-Vinaigrette
Dreierlei Trtiffel vom Pfilzer Ziegenkdse auf Weingelee
Pikanter Rindfleischsalat
Diirkheimer Zwiebelkuchen
Bunte Salatvariation mit Riesling-Krduter-Vinaigrette
Gurkensalat mit Dillrahm
Ofenfrische Brotvariation mit FafSbutter

* A%

Pfilzer Kartoffelsuppe mit gerostetem Speck
oder gebratenen Blutwurstscheiben
* %%
Hausgemachte Maultaschen in Pilzrahm oder Pfilzer Bratwiirste

Panierte Schnitzel mit Wildpreiselbeeren
Gebratener Saumagen mit krdftiger Jus

dazu servieren wir

Piiree, hausgemachte Spitzle Kartoffelsalat
Riesling- Sauerkraut und Rahmgemdtise

Kallstadter Weincréme
Apfelstrudel mit Vanillerahm

Donauwelle
Beerengriitze mit Rahm

EUR 59,00 EUR pro Person (ab 35 Personen)
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Biiffet Herrenletten

Hausgebeizter Lachs
Terrine von Bachforelle und Flusskrebsen in Dillrahm
Luftgetrockneter Schinken mit Honigmelone
Hausgemachte ,, Weinstrafsen-Terrine“ mit Johannisbeersauce
Pikanter Rindfleischsalat
Feigen in Ziegenkdse
Blattsalat mit Tiroler Speck und Croutons
Tomaten- und Gurkensalat mit Riesling-Krduter-Vinaigrette und Joghurt-Dressing
Ofenfrische Brotvariation mit Krduterquark und Fassbutter
Tafelspitzbouillon mit Spinatnocken
-
Lachsfilet unter einer Meerrettichkruste mit Safransauce
Schweinelendchen am Stiick gebraten auf Pilzen im Krduterrahm
dazu servieren wir
Saisonales Gemdtise, hausgemachte Spdtzle,
Petersilien-Kartoffeln, Duft Reis
okt
Weifes und braunes Mousse au chocolat mit Himbeermark
yPfilzer Tiramisu“ Traubenragout mit Nusscréme auf beschwipstem Biskuit
Birnenstrudel mit Mandel-Sahne-Sauce

Bunter Friichtetraum

EUR 59,00 pro Person (ab 35 Personen)
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Mediterranes - Biiffet

Marinierte Scampi mit Rucola
Lachs-Carpaccio mit Zitronengras-Marinade
Luftgetrockneter Schinken mit Honigmelone

Fusilli-Salat mit Mozzarella und Tomaten in Basilikum-Pesto
, Vitello tonnato“ Kalbfleisch mit Kapern-Thunfischsauce
Feigen mit Ziegenkdse-Praline in Pistazienpanade
Knackfrische Salate mit Limonen-Vinaigrette
und ,Italienischem Dressing“
Hausgebackene Grissini, Brotvariation frisch aus dem Ofen
Fassbutter und Paprikaquark

* A%

Toskanische Tomatensuppe mit Basilikum, Croutons und Parmesan

* %%

Lachs-Spinat-Ravioli in Weifsweinsauce
Gefiillte Poulardenbrust in einer Pamesan-Knusperhtille
ySaltimbocca-Rollchen Kalbfleisch mit Schinken und Salbei gefiillt auf Marsala-Sauce
Florentiner Schweinelendchen auf Spinatrahm
Gegrilltes mediterranes Gemdiise
Tagliatelle, Rosmarin-Kartoffeln, tomatisierte Gnocchi
Risotto alla Milanese

*% %
Karamallisierte Apfeltarte mit Vanillecréme
Venetianisches Tiramisu

Crema catalana
Sizilianischer Obstsalat im Glas

EUR 59,00 pro Person (ab 35 Personen)
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Biifett Lowenbrunnen

,Lachsvariation“
Hausgebeizter Lachs mit Orangen-Senf-Sauce
Tatar von Bachforelle und Lachs auf Minirésti mit Créme frdiche
Terrine von Lachs und Zander mit Kresseschaum
Pikant marinierte GarnelenspiefSe mit Kartoffel-Knoblauchcréme
Kalt aufgeschnittenes Roastbeef mit Sauce Tatar
Gefliigelsalat mit Chili-Curry und Ananas
Spiefschen von Kirschtomaten, Basilikum und Mozzarella
Blattsalate der Saison, Tomatensalat, Gurkensalat
Sherry-Krduter-Vinaigrette und Joghurt-Dressing
dazu Croutons und Schinkenkracher
Brotspezialitdten frisch aus dem Backofen
Krduterquark und Fassbutter

*%%

Krdftige Rinderbriihe mit Krduterflddle
Edelfischmaultaschen mit Krustentiersauce
Medaillons von Rind, Kalb und Schwein mit krdftiger Bratenjus
Barbarie-Entenkeule mit Holundersauce
Gnocchi in Spinatrahm

Glaciertes Gemiise, Rahmwirsing
Kartoffel-Gratin, Bandnudeln und Klof3en

K%k

Beeren Panna Cotta
Bayerisch Créme mit Pistaziensplittern und Brombeermark
Marmoriertes Schokoladen-Mousse mit Orangenconfit
Apfel-Beignets mit Vanillecréme
Bunter Friichtetraum

69,00 EUR pro Person (ab 35 Personen)
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Gala-Biiffet

Getrtiffelte Hummerterrine mit Champagnersauce
Lachs-Carpaccio mit Rucola-Limonen-Pesto
Gegrillte Riesengarnelen mit Chili-Pflaume in Serrano gehtillt
Kalt aufgeschnittenes Roastbeef mit Sauce Tatar
Spiefschen von Parmaschinken und Melonen
Ziegenkdsetrtiffel mit Weinschaum
Crostini mit Spinat-Ricotta, Tomaten-Mozzarella und Tatar
Avocado-Thunfischsalat mit Rucola und Garnelen
,Ceasar’s Salad“ mit Croutons, gebratenen Gefliigelfilet und Parmesan-Spdnen
Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Rucolapesto
Blattsalate mit Riesling-Krduter-Vinaigrette

* %%

Getrtiffelte Blumenkohl-Cremesuppe

* %%

Medaillons vom Seeteufel auf kurz gebratenen Ratatouille mit Safranrisotto
Gefiillte Perlhuhnbrust auf Morchelsauce mit Bandnudeln
Tournedos vom Rinderfilet mit Rotwein-Pfeffer-Essenz und Kartoffelgratin
Medaillons vom Weidelamm unter einer Krduterkruste mit Rosmarinkartoffel

* A%

Profiteroles mit Espressocréme, Créme Briilée mit Grand Marnier-Sauce
WeifSes und braunes Mousse au chocolat auf Fruchtmark, Exotische Friichte
Karamellisierte Apfeltarte mit Bourbon-Vanillesauce, Schwarzwdlder Kirschtortchen im Glas
Das beste aus der Kdserei mit Trauben und Feigensauce

EUR 90,00 pro Person (ab 35 Person)
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Personenanzahl

Die Teilnehmerzahl muss uns spdtestens 3 Tage vor Veranstaltungsbeginn vorliegen. Auch die Anzahl der
reservierten Hotelzimmer muss vom Versanstalter 3 Tage vorher bestitigt werden. Die zu diesem Zeitpunkt
gemeldete Teilnehmerzahl gilt als Berechnungsgrundlage. Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl kann danach
nicht mehr berticksichtigt werden, da wir fiir Bankettveranstaltungen die benétigten Lebensmittel extra
einkaufen.

Wir bitten héflich um Thr Verstdndnis.

Meniis & Buffets

Unsere Buffets sind ab 35 Personen kalkuliert. Bei einer geringeren Teilnehmerzahl bitten wir um
Riicksprache.

Kinder unter 6 Jahren werden nicht berechnet. Fiir Kinder von 6 bis 10 Jahren berechnen wir den halben Preis.

Unsere Mentis haben keine Mindest- bzw. Maximalteilnehmerzahl. Fiir Kinder bieten wir eine separate kleine
Speisekarte an.

Servicepauschale
Nach 7 Stunden berechnen wir eine Servicepauschale in Héhe von 75,00 EUR pro Stunde.
Stornierungskosten fiir Veranstaltungen im Gewdélbekeller:

Bei Stronierungen innerhalb von 30 Tagen vor der Veranstaltung berechnen wir 50 Prozent des Menii- bzw.
Biiffetpreises. Ab 3 Tage vor der Veranstaltung berechenen wir 70 Prozent des Menti- bzw. Buffetpreises.

Stornierungskosten fiir Veranstaltungen in den Restaurantbereichen:
Ab 3 Tagen vor der Veranstaltung berechnen wir 7o Prozent des Menti- bzw. Biiffetpreises.

Bei Absage, falls noch kein Menii vereinbart wurde, gehen wir von einem Betrag von 50.00 EUR pro Person
aus.

Rechnungsbegleichung bei Bankettveranstaltungen
Wir bitten hoflich die Rechnung per EC-Karte oder bar zu bezahlen. Dies erméglicht uns die Preise dufserst

gastfreundlich zu kalkulieren.
Bei Bezahlung mit Kreditkarte erheben wir einen Aufschlag auf den Rechnungsbetrag, in Héhe von 3 Prozent.

Bitte tiberweisen Sie bei Reservierung bzw. Abschluss des Bankett-Vertrages 50%
vom errechneten Menii- bzw. Biiffetpreis.
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